
DIGITAL 
VERSION



2



Hugo 
Sekt, Soda, Holundersirup, Minze 8

Aperol Spritz  
Sekt, Soda, Aperol, Orange 8

Lillet Wildberry  
Schweppes Wildberry, Beerenmix 	 85

Franzl‘s Spritzer 
Franz Wermut, Fever Tree Mediterranean,  

gefrorene Beeren 8

G’spritzter weiß sauer oder süß  1/4 l 45

APERITIF

Taittinger Brut Réserve 6,0 l 780 
3,0 l 380 
1,5 l 190 

0,75 l 95 
0,375 l 50

Taittinger Rosé Prestige 6,0 l 800 
3,0 l 400 
1,5 l 200 

0,75 l 100 

0,375 l 55

Moët & Chandon Brut Impérial  1,5 l 190 
0,75 l 95

Moët & Chandon Ice Impérial  0,75 l 130 

 

Moët & Chandon Ice Rosé  0,75 l 140

Moët & Chandon Rosé Impérial  0,75 l 130

Dom Perignon   0,75 l 360

Louis Roederer Cristal  0,75 l 400

Ruinart Rosé   0,75 l 160

Veuve Clicquot Rosé 0,75 l 95

Veuve Clicquot Brut 0,75 l 100

CHAMPAGNE 

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. All rates in Euro, taxes included.

Krallerhof Haussekt by Hochriegl 0,75 l 38  
„Perlen des Lebens“ 0,1 l 55

Prosecco Millesimato „Superiore“ 0,75 l 38  
Canella DOCG 0,2 l 12

Pépe Rosé Shiki Miki  
Pia Strehn, Mittelburgenland 0,75 l 39

SPARKLING WINE
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2021 Krallerhof  
„Privat Selektion Weiss“ 3 l 	 270
Grüner Veltliner Smaragd, 1,5 l 	 130 
Ried Axpoint, Domäne Wachau 0,75 l 	 62

2021 Krallerhof 
„Privat Selektion Rosé“ 3 l 	 210 
Heribert Bayer, Blaufränkisch Rosé, 1,5 l 	 100 
Mittelburgenland 0,75 l 	 47

2019 Krallerhof 3 l 	 310
„Privat Selektion Rot“ 1,5 l 	 150 
Heribert Bayer, Cuveé, Mittelburgenland 0,75 l 	 72
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ÖSTERREICH

2021 Krallerhof  
„Privat Selektion Weiss“ 3 l 	 270
Grüner Veltliner Smaragd, 1,5 l 	 130 

Ried Axpoint, Domäne Wachau 0,75 l 	 62

Krallerhof Hauswein 2021 3,0 l 155  
Grüner Veltliner „Ried Neuberg“ DAC 1,5 l 75  
Müller, Krustetten, Kremstal 0,75 l 36

1/8 l 6

2020/21 Grüner Veltliner  
Federspiel „Achleiten“ 0,75 l 52  
Jamek, Joching, Wachau

2020/21 Grüner Veltliner  
„Alte Reben“ DAC  
Bründlmayer, Langenlois, Kamptal 0,75 l 64

2020/21 Grüner Veltliner Federspiel  
Treu Wachau DAC 
Matthias Hirtzberger, Wachau 0,75 l 49

2020 Grüner Veltliner 
Smaragd „Schön“  
Högl, Spitz, Wachau 0,75 l 69

2020/21 Grüner Veltliner  
„Rosenberg“  BIO 1,5 l 145  
Erste ÖTW-Lage, Feuersbrunn, Wagram 0,75 l 69

2020/21 Riesling Federspiel  
„Stein am Rain“ 0,75 l 39  
Schmelz, Joching, Wachau 1/8 l 65

WHITE WINE 

2020/21 Riesling Smaragd „Klaus“  
Jamek, Joching, Wachau 0,75 l 99

2019/20 Riesling „Heiligenstein“ DAC BIO 
Erste ÖTW Lage, Jurtschitsch, 

Langenlois, Kamptal 0,75 l 52

2021 Sauvignon Blanc 
Josef Igler, Deutschkreutz, 0,75 l 36 

Mittelburgenland 1/8 l 6

2020/21 Sauvignon Blanc  
„Poharnig“ DAC  
Erste STK Lage, Erwin Sabathi,  

Leutschach, Südsteiermark 0,75 l 49

2021 Chardonnay  BIO 0,75 l 36 
Klein, Burgenland 1/8 l 6

2018/19 Chardonnay „Muschelkalk“  BIO 
Thomas Schwarz, Purbach, Neusiedlersee 0,75 l 45

2020/21 Grauburgunder 
Südsteiermark DAC  
Erste STK Lage, Polz, Spielfeld,  

Südsteiermark 0,75 l 45

2018/19/20 Weißburgunder  
„Jägerberg“ DAC 
Erste STK Lage, Erwin Sabathi,  

Leutschach, Südsteiermark 0,75 l 49

Bei Konsumation einer Flasche (0,75 l) Wein, servieren wir Ihnen eine Flasche (1 l) Gebirgsquellwasser kostenlos.  
With every bottle (0,75 l) of wine, we serve a bottle (1 l) water free of charge. 5



ÖSTERREICH

2019 Krallerhof 3 l 	 310
„Privat Selektion Rot“ 1,5 l 	 150 
Heribert Bayer, Cuveé, Mittelburgenland 0,75 l 	 72

Krallerhof Hauswein 3 l 180  
2019/20 „Tribus“ (Zw, Me, CS) 1,5 l 85  
Klein, Andau, Burgenland 0,75 l 39  

1/8 l 65

2017 Blauer Zweigelt „Dornenvogel“  
Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum 0,75 l 42

2018 Blaufränkisch „Johanneshöhe“ 
Prieler, Schützen am Gebirge, Burgenland 0,75 l 36

2015 Merlot „Dornfeld“  
Johanneshof Reinisch, Tattendorf,  

Thermenregion 0,75 l 47

2016 Merlot „Harterberg“  
Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion 0,75 l 70

2017 Pinot Noir „Select“  
Wieninger, Stammersdorf, Wien 0,75 l 49

2015 Cabernet Sauvignon „Reserve“  BIO 
Johanneshof Reinisch, Tattendorf,	 0,75 l 55 

Thermenregion

2018/19 Shiraz Klein 1,5 l 99 
Klein, Andau, Burgenland 0,75 l 49

RED WINE WHITE WINE
FRANKREICH

2018/19 Chablis „Montmain“ 1er Cru A.O.C 
Domaine Louis Michel & Fils, Chablis, Burgund  0,75 l	 68

2017/18 Pouilly-Fumé A.O.C 

Fournier Père & Fils, Pouilly-sur-Loire 0,75 l	 47

ITALIEN

2020/21 Sauvignon Blanc „Winkl“ D.O.C 
Cantina Terlan, Bozen, Südtirol  0,75 l 46

2019/20 Gavi di Gavi D.O.C.G 
Azienda Agricola Villa Sparina, Gavi, Piemont 0,75 l 39

2021 Lugana Sirmione 
Avanzi, Lombardei, Brescia 0,75 l 47

2021 Krallerhof 3 l 	 210
„Privat Selektion Rosé“ 1,5 l 	 100 
Heribert Bayer, Blaufränkisch Rosé, 0,75 l 	 47 

Mittelburgenland

 
2020/21 Whispering Angel  
Château D’Esclans, Côtes de Provence,  

Frankreich  0,75l 	 47

2020 Umathum Rosa 

Frauenkirchen, Neusiedlersee  0,75l 	 44

2020/21 Zweigelt Türk BIO 0,75 l 36 
Kremstal, Stratzing 1/8 l 6

ROSÉ WINE 

Bei Konsumation einer Flasche (0,75 l) Wein, servieren wir Ihnen eine Flasche (1 l) Gebirgsquellwasser kostenlos.  
With every bottle (0,75 l) of wine, we serve a bottle (1 l) water free of charge.
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RED WINE
ÖSTERREICH

2017 Cuvée  
„Opus Eximium“  BIO (Bf, StL, Zw) 1,5 l 120 
Gsellmann, Deutschkreutz, 0,75 l 57 

Mittelburgenland 0,375 l 35

2016 Cuvée „Bela Rex“ Rarität (CS, Me)  
Gsellmann, Deutschkreutz, Mittelburgenland 0,75 l 105

2020/21 Big John 
Scheiblhofer, Burgenland 0,75 l 45

2017 Cuvée „Kreos“ (Bf, Sy, BZ, Me)  

Tesch, Neckenmarkt, Mittelburgenland 0,75 l 42

2017 Cuvée „Impresario“ (BZ, Bf, CS, Me)  
Kerschbaum, Horitschon, 1,5 l 160  

Mittelburgenland 0,75 l 75

ITALIEN

2017 Paleo (Me, CS, Sy, CF)  
Az. Agr. Le Macchiole, Toskana 0,75 l 155

2015 Bolgheri Rosso (ME, CF, CS, Sy)  
Società Agricola le Macchiole 
Castagneto Carducci, Bolgheri, Toskana 0,75 l 49

2015 „Tignanello“ I.G.T. (SG, CS, CF)  
Antinori, Bolgheri, Toskana 0,75 l 225

2015/18 Primitivo  
Riserva „Anniversario 62“ D.O.C  
Cantine San Marzano, Manduria 0,75 l 62

Primitivo IL Pumo I.G.P 0,75 l 34  
San Marzano, Apulien 1/8 l 59

2018 „Rosso Dei Notri“ (SG, CS)  
Azienda Agricola Tua Rita, Suvereto 0,75 l 39  

 

2020/21 Chianti Classico  
San Jacopo D.O.C.G 0,75 l 34  

Vicchiomaggio, Toskana  1/8 l 62

2019/20 Aglianico  
Vulture Pipoli D.O.C  
Vigneti del Vulture, Basilikata 0,75 l 37

FRANKREICH

2016 Nuits St. Georges A.C. (PN) 
Domaine Lecheneaut, Côte d’Or, Burgund 0,75 l 120

2015 Crozes Hermitage A.C. (Sy) 

Paul Jaboulet Aîné, Domaine de Thalabert  

Tain-l’Hermitage, Côtes-du-Rhône 0 ,75 l 75

2001 Pauillac 2ème Cru Classé 
Château Pichon-Longueville-Comtesse de  

Lalande Pauillac, Bordeaux 0,75 l 300

2012 Château Montrose 2ème Cru Classé  
Château Montrose, St. Estèphe, Bordeaux 0,75 l 250

Bei Konsumation einer Flasche (0,75 l) Wein, servieren wir Ihnen eine Flasche (1 l) Gebirgsquellwasser kostenlos.  
With every bottle (0,75 l) of wine, we serve a bottle (1 l) water free of charge.
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AsitzBräu Hausbier vom Fass 0,50 l	 55 
0,30 l	 45

AsitzBräu Hausbier in der Flasche 0,33 l 45

Kaiser Märzen vom Fass 0,50 l	 55 
0,30 l	 45

Corona Extra 0,35 l	 55

Franziskaner Hefe-Weißbier vom Fass  0,50 l	 57 
0,30 l	 47

Franziskaner Hefe dunkel 0,50 l	 57

Franziskaner Hefe alkoholfrei 0,50 l	 55

Gösser Natur Radler vom Fass 0,50 l	 55 
0,30 l	 45

Gösser Naturgold alkoholfrei 0,50 l	 55

Cola Bier 0,50 l	 55

Hefe Cola oder Almdudler 0,50 l	 57

Hefe Bull  0,50 l	 6

Radler sauer 0,50 l	 51 
0,30 l	 41

BEER 
HERZOG DESTILLATE

Waldhimbeere 2 cl	 8

Vogelbeere 2 cl	 8

Nusserl 2 cl	 7

Zirbenschnaps 2 cl	 6

DESTILLERIE FREIHOF

Willi 2 cl	 4

Marille 2 cl	 4

Obstler 2 cl	 4

STOCKI’S MOUNTAINDESTILLERIE

Himbeergeist Krallerhof Spezialabfüllung 2 cl	 6

Moosbeerlikör  2 cl	 5

Bananenbrand im Whiskeyfass gelagert   2 cl	 6

Rote Birne  2 cl	 5

Orange-Marille  2 cl	 5

Mandarine  2 cl	 5

Tom Cherie  2 cl	 5

SCHNAPPS 
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Belvedere Pure Vodka 1,75 l	 200 
0,70 l	 105 
0,35 l	 55

Wyborowa Vodka 0,70 l	 75

Jack Daniels 0,70 l	 95 

0,35 l	 50

Bacardi 3,0 l	 270 
0,35 l	 45

Tanqueray Gin 0,35 l	 50

Hendrick’s Gin 1,75 l	 230 
0,35 l	 55

BOTTLES 

Flügerl Red Bull mit rotem Vodka 2 cl	 6

Flying Hirsch  
Red Bull mit Miniaturjägermeister 2 cl 6

Vodka Bull Red Bull mit weißem Vodka 2 cl 	 6

SHOTS 

Remy Martin V.S.O.P. 4 cl	 10

Chivas Regal 12 Jahre 4 cl	 10

Jack Daniels 4 cl	 10

Glenfiddich 12 Jahre 4 cl	 15

Don Papa (Rum) 7 Jahre 4 cl	 13

Tequila Silber oder Gold 2 cl	 45

Fernet Branca 2 cl	 45

Berliner Luft 2 cl	 45

Averna 2 cl	 45

Jägermeister 2 cl	 45

Ramazzotti 2 cl	 45

Sambuca 2 cl	 45

Baileys 2 cl	 45

Amaretto di Saronno 2 cl	 45

SPIRITS & LIQUEUR 
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Vodka Lemon  
Wyborowa Vodka, Fever Tree Bitter Lemon  135

Vodka Bull  
Wyborowa Vodka, Red Bull / Red Bull Edition 135

MAKAvA Vodka  
Wyborowa Vodka, MAKAvA 135

Jacky Cola  

Jack Daniels Whiskey, Coca-Cola 	 135

Cuba Libre  
Havana 3, Coca-Cola, Limettensaft 	 135

MULE’S
Dark & Stormy  
Myers Rum, Limetten, Fever Tree Ginger Beer 135

Moscow Mule 
Wyborowa Vodka, Limetten, Fever Tree Ginger Beer 135

Mojito Mule   
Havana 3, Minze, Limettensaft, Fever Tree Ginger Beer	 135

Munich Mule 

Tanqueray Gin, Fever Tree Ginger Beer, Limettensaft 135

HIGHBALLS COCKTAILS
Kirsch-Mojito  
Havana 3, Limettensaft, Kirschsirup, Minze, Soda 135

Mojito  
Havana 3, Limettensaft, Minze, Zucker, Soda 	 135

Alm Sissi 
Sissi Wermut, Zitronensaft, Fever Tree Ginger Beer 135

Alm Franzl  
Franz Wermut, Zwetschke, Fever Tree Tonic  	 135

GIN MEETS TONIC
Gin Tonic 
Red Bull Tonic / Fever Tree Tonic Water 

mit Tanqueray Gin

mit Hendrick’s Gin

mit Gin Mare

mit Monkey 47 

mit Brockmans 135
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Mineralwasser Gasteiner 0,70 l	 69 
0,30 l	 4  

Mineralwasser Gasteiner 0,35 l	 42 
mit Zitrone 

Gebirgsquellwasser still 1,00 l	 45 
0,50 l	 35 
0,25 l	 25

mit Kohlensäure 1,00 l	 52 
0,50 l	 45 
0,25 l	 33

Soda mit frisch gepresster Zitrone 0,50 l	 48 
0,25 l	 35

Coca-Cola, Fanta, 0,50 l	 53 
Almdudler oder Spezi 0,25 l	 39

Coca-Cola Zero, Sprite in der Flasche 0,33 l	 49

Rauch Skiwasser 0,50 l	 51 
0,25 l	 39

Rauch Apfel- oder Orangensaft 0,50 l	 51 
0,25 l	 39 

mit Soda- oder Gebirgsquellwasser (still) 0,50 l	 51 
0,25 l	 39

Rauch Mango, Johannisbeere (Bio) oder  
Apfelsaft naturtrüb (Bio) 0,20 l	 45 
mit Soda- oder Gebirgsquellwasser (still) 0,50 l	 55

Rauch Eistee Pfirsich o. Zitrone 0,33 l	 5

 

SOFT DRINKS
MAKAvA Bio-Eistee 
vegan aus Österreich 0,33 l	 5

Fever-Tree Tonic Water, Bitter Lemon, 0,33 l	 5 

Ginger Beer, Ginger Ale 

Red Bull 0,25 l	 5

Red Bull Winter Edition 0,25 l	 5

ORGANICS

Organics 
Tonic Water 0,25 l	 5 

Bitter Lemon 

Ginger Ale 

Mate 

Ginger Beer 

Black Orange 

Purple Berry 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN

Omas Berglimonade  
Holunderblüte-Zitrone-Bergminze  

mit Gebirgsquellwasser still oder prickelnd 0,50 l	 6

Bergamotte-Ingwer-Limonade 

Bergamotte, Ingwer, Thymian 

mit Gebirgsquellwasser still oder prickelnd 0,50 l	 6
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Tee mit Zitrone oder Milch 0,25 l	 45 
Classic Green Bio 

Mountain Herbs Bio  

Chamomille 

Red Berries 

Peppermint 

Darjeeling Bio 

Sweet Ginger 

Jasmine

Tee mit Rum (Teehaus Ronnefeldt) 0,25 l	 6

Heiße Zitrone  0,25 l	 4

Alle unsere Kaffeespezialitäten sind von Julius Meinl.  

Genießen Sie diese gerne auch mit laktosefreier Milch 

oder Sojamilch.

Our coffee specialities are made with Julius Meinl Coffee.  

Enjoy them also with lactose-free or soy milk.

Kaffee (Verlängerter) 	 39

Häferl Kaffee oder Caffé Latte 5

Cappuccino 	 46 
mit Milchschaum oder Schlagobers

Espresso 	 33 

Espresso groß 	 5

Latte Macchiato 	 48

Chai Latte 	 45

Heiße Schokolade  
mit frischer Pinzgauer Milch und Schlagobers 0,25 l	 58 
oder mit Rum, Baileys oder Amaretto 0,25 l	 7

HOT DRINKS
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VORSPEISEN
STARTERS
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Knoblauchbrot (veggie) Garlic Bread (veggie)

6

Hausgemachtes Brot  
und Aufstriche (veggie)

Tagesaufstriche, Meersalz, Butter 
und kaltgepresstes Olivenöl 

Homemade Bread  
and Spreads (veggie) 
daily spreads, butter, sea salt  
and cold-pressed olive oil

5

Gebackener Ziegenkäse 
 Ziegenfrischkäse, Brickteig, 

Tomatentatar, Zirbenhonig, Rucola

Baked Goat Cheese
goat cream cheese, brick dough,  
tomato tatar, arolla honey and rocket

16

18

Rindertatar (Als Vorspeise – 120g)

vom Leoganger Bio-Jungrind, Schwarzbrot
Beef Tatar
from organic Leogang beef, bread

16

16

Variation von der 
Leoganger Räucherforelle 

Olivenfocaccia, Birnenchutney, Friseé

Couscous-Bowl (vegan)

Avocado, Babyleaf, Granatapfel, 
Mangovinaigrette

Variation of 
Leogang Smoked Trout
olive focaccia, pear chutney and friseé

Couscous Bowl (vegan)

avocado, baby leaf salad, 
pomegranate and mango vinaigrette

26
(As a starter – 120g)(Als Vorspeise – 120g)

(As a main course – 200g)(Als Hauptspeise – 200g)
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SUPPEN 
SOUPS
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Kräftige Rindssuppe
Frittaten, 

Kaspressknödel 
oder Leberknödel

Hearty Clear Beef Broth 
savoury pancake stripes, 
cheesy bread dumpling 
or liver dumpling

6

Karotten-Ingwersuppe (veggie)

gebackene Mini Frühlingsrolle
Carrot Ginger Soup (veggie)

baked mini springroll

7

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Brot

Homemade Goulash Soup 
with bread

7

Sellerie-Apfelsuppe (vegan)

geröstete Erdnüsse, Apfel-Ingwer Konfitüre 
Celery Apple Soup (vegan) 
 roasted peanuts, apple ginger jam 

7
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Gemischter Salat oder  
bunter Blattsalat  (veggie)

Jogurt-, Essig-Öl- oder  
Kürbiskern-Dressing

Mixed Salad or  
Leaf Salad (veggie)

yogurt, vinegar and oil,  
or pumpkin seed oil dressing

7

Caesar Salad
gegrillte Maishendlbrust,  

Cocktailtomaten, Avocado, Bio-Ei,  
Parmesanspäne und Croûtons  

Caesar Salad 
with grilled corn-fed chicken, 
cocktail tomatoes, avocado, organic egg, 
Parmesan shavings and croûtons 

18

Backhendlsalat
Knusprig gebackene Freiland-

Hendlbrust, Kartoffel-Vogerlsalat, 
Kernöl

Fried Chicken Salad 
crispy fried chicken breast,  
potato and lamb‘s lettuce salad,  
pumpkin seed oil

16

Pinzgauer Bauernsalat
Almgröstl, Spiegelei, 
knackiger Blattsalat

Pinzgau Farmer Salad 
roasted meat, roasted potatoes,  
fried egg, leaf salad

16

Unsere Weinempfehlung
2021 Krallerhof „Privat Selektion Weiss“
Grüner Veltliner Smaragd, Ried Axpoint,  

Domäne Wachau
0,75 l  62
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SALATE 
SALADS

19



VEGETARISCH
VEGETARIAN
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Pinzgauer Kasnocken (veggie)

Röstzwiebel, 
im Pfandl serviert  

Pinzgau Cheese Spaetzle (veggie)

deep-fried onions,  
served in a pan

14

Hausgemachte Garganelli (veggie)

Kräuterseitlinge, Pestorahm,  
Pinienkerne, getrocknete Tomaten und  

Lauchzwiebel

Homemade Garganelli (veggie)

king trumpet mushrooms, pesto cream,  
pine nuts, dried tomatoes and 
spring onions

18

Frische Tagliatelle (veggie)

rote Linsenbolognese, 
Zucchini und Rucola

Fresh Tagliatelle (veggie)

red lentils bolognaise, 
zucchini and rocket

16

Süßkartoffel-Burger (vegan)

Limettenmayo, Tomate, Zwiebel,  
Gurke, Sweet Chili und Pommes

Sweet Potato Burger (vegan)

lime mayo, tomatoes, onions, 
pickles, sweet chilli and fries

18

Unsere Weinempfehlung
2021 Krallerhof „Privat Selektion Rosé“

Heribert Bayer, Blaufränkisch Rosé,  
Mittelburgenland

0,75 l  47
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Sous-Vide geschmorte  
Kalbsbäckchen

Spitzkohl, Röstzwiebelkrokette,  
Preiselbeere und Thymianjus

Sous-Vide Braised  
Veal Cheeks
cabbage, deep-fried onion-croquette, 
mountain cranberries and thyme

24

33

Ribeye-Steak (300g) 

vom heimischen Angusrind  
Rib-eye Steak (300g) 

from local Angus beef  

Unsere Weinempfehlung
2019 Krallerhof „Privat Selektion Rot“

Heribert Bayer, Cuveé, Mittelburgenland
0,75 l  72

36

Filet-Steak (250g) 

vom heimischen Angusrind  
mit Cognac Sauce oder Sauce Béarnaise

Steak Filet (250g) 

from local Angus beef  
with Cognac sauce or sauce Béarnaise

22



SPEZIALITÄTEN 
SPECIALITIES

23



HAUPTSPEISEN
MAIN DISHES
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Kraller-Schweinsripperl
gewürzt nach altem Rezept,  

Ofenkartoffel und Cocktailsauce

Kraller Spare Ribs
seasoned according to old recipe,  
oven potato and cocktail sauce

18

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdäpfel 

oder Pommes frites 

Wiener Schnitzel of veal
parsley potatoes  
or French fries

25

Dreierlei vom Grill
Verschiedene gegrillte Fleischsorten, 

gebratenes Gemüse, Kräuterbutter, 
Pommes frites oder Wedges

Mixed Grill
various grilled meats, roasted vegetables,  
herb butter, French fries 
or potato wedges

23

Saiblingsfilet
Apfel-Speck-Risotto, 

Zuckerschoten und Veltliner Velouté

Char Fillet
apple-bacon risotto, 
sugar snap peas and Veltiner Velouté

25

Hut- oder Fondue-Essen
Auf Vorbestellung bei unseren Mitarbeitern!  

(1 Tag vorher)

Hut or Fondue  
Simply preorder at our staff!  

(One day in advance) 

Leoganger Almburger (180g)

gegrilltes, heimisches Rindfleisch,  
Käse, Salat, Gurke, Zwiebel, Tomate, Spezial-

sauce, Briochebrot, Pommes frites oder 
Wedges oder Süßkartoffelpommes

Leogang Alp Burger (180g)

grilled local beef, cheese, lettuce,  
pickles, onions, tomato and special sauce, in 
brioche bun, French fries or  
wedges or sweet-potato fries

20

28  p.P.
25



BEILAGEN
SIDES

Ofenkartoffel
Schnittlauch-Sauerrahm

Bratkartoffeln

Süßkartoffel-Pommes

Pommes frites

Maiskolben 
Kräuterbutter

Grillgemüse
Paprika, Zucchini,  

rote Zwiebel

Oven Potato
chive sour cream

Pan-fried Potatoes 

Sweet Potato French Fries

French Fries

Corn Cob
herbs butter

Grilled Vegetables 
bell peppers, zucchini, 
red onions

5

Ketchup, Mayonnaise  
oder Preiselbeeren

Ketchup, Mayonnaise or  
Mountain Cranberry Jam

1
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FÜR DIE KLEINEN
KIDS’ MENU

Spaghetti Pomodoro oder 
Spaghetti Bolognese

Spaghetti Pomodoro or  
Spaghetti Bolognaise

9
Kinder-Schnitzel

vom Schwein, Pommes frites,  
Ketchup und Mayonnaise

Kids Schnitzel
from pork, French fries,  
ketchup and mayonnaise

Cremespinat (veggie)

Petersilienerdäpfel und Spiegelei
Cream Spinach (veggie)

parsley potatoes and fried egg

9

Schinken-Käse-Toast
mit Salatgarnitur

Ham and Cheese Toast
served with salad garnish

9

Alm Nuggets
Gebackene Hühnerbruststücke, 

Pommes frites, Ketchup & Mayonnaise

Nuggets 
fried chicken, French fries,  
ketchup and mayonnaise

9
Hausgemachter  

Kinder-Kaiserschmarrn
Apfelmus

Homemade Kids 
Kaiserschmarrn 
apple puree

9
Gemischtes Eis 

Erdbeer, Schoko und Vanille
Kids‘ Sundae 
strawberry, chocolate and vanilla

5
mit/ohne Schlagobers with/without whipped cream

9
Kinder Wiener Schnitzel

vom Kalb, Pommes Frites,  
Ketchup und Mayonnaise

Kids Wiener Schnitzel
from veal, French fries,  
ketchup and mayonnaise

16
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PIZZA
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Tomatensauce, Käse, Oregano Tomato sauce, cheese, oregano

10

Margarita (veggie)

Tomatensauce, Käse, Schinken, Ananas Tomato sauce, cheese, ham, pineapple

13

Hawaii

Tomatensauce, Käse, Schinken, Oregano Tomato sauce, cheese, ham, oregano

13

 Cardinale 

Tomatensauce, Käse, Salami, Oregano Tomato sauce, cheese, salami, oregano

13

 Salami 

Tomatensauce, Käse, Spinat, Schafskäse, 
Mozzarella, Kirschtomaten, Knoblauch 

Tomato sauce, cheese, spinach, feta cheese, 
mozzarella, cherry tomatoes, garlic

13

Spinaci (veggie)

 Tomatensauce, Käse, Thunfisch,  
Zwiebeln, Oliven, Oregano

Tomato sauce, cheese, tuna,  
onions, olives, oregano

14

Tonno 

Tomatensauce, Käse, Oregano Tomato sauce, cheese, oregano
Margarita (veggie)

Tomatensauce, Käse, Schinken, Ananas Tomato sauce, cheese, ham, pineapple
Hawaii

Tomatensauce, Käse, Schinken, Oregano Tomato sauce, cheese, ham, oregano
 Cardinale 

Tomatensauce, Käse, Salami, Oregano Tomato sauce, cheese, salami, oregano
 Salami 

Tomatensauce, Käse, Spinat, Schafskäse, 
Mozzarella, Kirschtomaten, Knoblauch 

Tomato sauce, cheese, spinach, feta cheese, 
mozzarella, cherry tomatoes, garlic

Spinaci (veggie)

 Tomatensauce, Käse, Thunfisch,  
Zwiebeln, Oliven, Oregano

Tomato sauce, cheese, tuna,  
onions, olives, oregano

Tonno 
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PIZZA

Tomatensauce, Käse, Kirschtomaten,  
Mozzarella, Rucola, Aceto Balsamico, Oregano

Tomato sauce, cheese, cherry tomatoes,  
mozzarella, rocket, balsamic vinegar, oregano

13

Caprese (veggie) 

 Tomatensauce, Käse, Salami, Zwiebeln, 
scharfe Pfefferoni, Oregano 

Tomato sauce, cheese, salami, onions,  
chili peppers, oregano

14

Diavolo 

Tomatensauce, Käse, Schafskäse,  
Gorgonzola, Oregano

Tomato sauce, cheese, feta cheese,  
gorgonzola, oregano

14

Formaggio (veggie)

Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Mais,  
Champignons, scharfe Pfefferoni, Oregano

Tomato sauce, cheese, ham, salami, sweet corn, 
mushrooms, chili peppers, oregano

14

Mafia

Tomatensauce, Käse, Mozzarella, Prosciutto,  
Kirschtomaten, Rucola, Aceto Balsamico, Oregano

Tomato sauce, cheese, mozzarella, prosciutto, cherry 
tomatoes, rocket salad, balsamic vinegar, oregano

15

Prosciutto

Tomatensauce, Käse, Schinken, Mais, 
Speck, Pfefferoni, Oregano 

Tomato sauce, cheese, ham, sweet corn, 
bacon, chili peppers, oregano

13

 Provenciale 
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Tomatensauce, Käse, Salami, Schinken,  
Paprika, Champignons, Pfefferoni, Oregano

Tomato sauce, cheese, salami, ham,  
chili peppers, mushrooms, jalapeno, oregano

14

Speziale

6

Pizzabrot Pizza bread

EXTRAS

Prosciutto
4

Mozzarella
2

Tomatensauce, Käse, Schinken, Oliven, 
Champignons, Oregano 

Tomato sauce, cheese, ham, olives,  
mushrooms, oregano

13

KrallerAlm
Tomatensauce, Käse, Schinken, Oliven, 

Champignons, Oregano 
Tomato sauce, cheese, ham, olives,  
mushrooms, oregano

KrallerAlm

jedes andere Topping
1
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NACHSPEISEN
DESSERTS
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Hausgemachter Apfel-  
oder Topfenstrudel

Vanillesauce  
oder Vanilleeis

Homemade Apple or  
Curd Strudel 
vanilla sauce  
or vanilla ice cream

7

Variation von Zitrusfrüchten 
Zitronenküchlein, Cumquatsragout, 

Hibiskus-Blutorangensorbet

Variation of Citrus Fruits
lemon cake, cumquat ragout, 
hibiscus blood orange sorbet

11

Salzburger Nockerl
Leoganger Preiselbeeren  

und Himbeersauce  
für 2 Personen (25 Minuten)

Salzburg Dumplings
light and fluffy egg soufflé dessert,  
local mountain cranberries and  
raspberry sauce for 2 people (approx. 25 min)

20

Hausgemachter  
Kaiserschmarrn

im Pfandl serviert, Apfelmus und 
Zwetschkenröster (25 Minuten)

Homemade  
Kaiserschmarrn
served in a pan, apple puree  
and stewed plums (approx. 25 min)

14

Duett von der 
Valrhona-Schokolade und Birne

Brownie, Schokoladenganache,  
Birnen-Buttereis, Birnenragout und Vanille

Valrhona Chocolate 
and Pear Dessert
brownie, chocolate ganache, pear butter  
ice cream, pear ragout and vanilla

11

Variation vom  
hausgemachten Sorbet (vegan)

vier verschiedene Sorten

Variation of  
Homemade Sorbets (vegan)

four different flavours

11
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 VIELEN DANK FÜR
IHREN BESUCH!

THANKS FOR
YOUR VISIT!



Täglich geöffnet ab 10.00 Uhr.
Warme Küche von 11.00 bis 22.00 Uhr.

Pizza bis 23.00 Uhr. 
 

Open daily from 10 a.m.
Hot meals served from 11 a.m. to 10 p.m.

Pizza until 11 p.m.

Reservierungen unter: 
+43 6583 8246 210

kralleralm.com




