


GETRÄNKE | DRINKS



CHAMPAGNER
Laurent Perrier	 0,375 l	 59 
	 0,75 l	 95 
	 1,5 l	 185

Laurent Perrier Rosé	 0,75 l	 135

Ruinart Rosé	 0,75 l	 175

Ruinart Blanc de Blancs	 0,75 l	 195

SCHAUMWEINE
Krallerhof Haussekt by 	 0,1 l	 6 
Hochriegl „Perlen des Lebens”	 0,75 l	 36

Cantina Colli del Soligo 	  
Treviso, Italien   
Superiore de Valdobbiadene  
Spumante DOC Millesimato	 0,75 l	 39

Shiki Miki 
Pia Strehn, Mittelburgenland	 0,75 l	 34

APERITIFE
G‘spritzter weiß sauer oder süß	 1/4 l	 45

Hugo Classic 
Prosecco, Soda, Holundersirup, Minze		  85

Hugo Erdbeere 
Prosecco, Soda, Holundersirup, Erdbeere, Minze		  85

Aperol Spritz 
Prosecco, Soda, Aperol, Orange		  85

Limoncello Spritz		  85

Lillet Wildberry 
Schweppes Wildberry, Beerenmix		  90



WEISSWEINE
ÖSTERREICH

2021 Krallerhof 
„Privat Selektion Weiss“	  
Grüner Veltliner Smaragd,	 3,0 l	 270 
Ried Axpoint, Domäne Wachau	 1,5 l	 130

2023 Krallerhof  HAUSWEIN 	  
Grüner Veltliner 	  
„Ried Sandbühel“	 0,75 l	 36 
Müller, Krustetten, Kremstal	 1/8 l	 7

2023 Grüner Veltliner 
Federspiel „Weissenkirchen“ 
PAX, Wösendorf, Wachau	 0,75 l	 44

2023 Grüner Veltliner „Smaragd“ 
Ried Setzberg, Strawanzer	 0,75 l	 56

2023 Riesling Krallerhof  HAUSWEIN 	 0,75 l	 38 
Müller, Weingebirge	 1/8 l	 75

2023 Riesling „Smaragd“ BIO 
Weingut Sigl, Kirnberg	 0,75 l	 48

2024 Sauvignon Blanc DAC 
Erste STK Lage, 	 0,75 l	 38 
Polz, Spielfeld, Südsteiermark	 1/8 l	 7

2023 Roter Veltliner  
Weingut Schuster, Wagram	 0,75 l	 38

2023 Chardonnay Hagn	 0,75 l	 36 
Hagn, Weinviertel	 1/8 l	 7

2021/22 Grauburgunder 
Erste STK Lage,  
Polz, Spielfeld, Südsteiermark	 0,75 l	 49

2022/23 Weißburgunder „Jägerberg“ 
Erste STK Lage, Erwin Sabathi,  
Leutschach, Südsteiermark	 0,75 l	 45

FRANKREICH

2022 Chablis „Montmain“ 1er Cru AOC	  
Domaine Louis Michel & Fils,  
Chablis, Burgund	 0,75 l	 65

2021/22 Pouilly-Fumé AOC 
Fournier Père & Fils, Pouilly-sur-Loire	 0,75 l	 52



ITALIEN

2023/24 Sauvignon Blanc „Winkl“  
Cantina Terlan, Bozen, Südtirol	 0,75 l	 46

2021/22 Gavi di Gavi D.O.C.G 
Azienda Agricola Villa Sparina,  
Gavi, Piemont	 0,75 l	 45

2023 Pinot Grigio delle Venezia 
Cantina Colli del Soligo	 0,75 l	 34

ROSÉWEINE
2021 Krallerhof  
„Privat Selektion Rosé“	  
Heribert Bayer, Blaufränkisch Rosé, 	 3,0 l	 210 
Mittelburgenland	 1,5 l	 100

2024 Whispering Angel 
Château D´Èsclans,  
Côtes de Provence, Frankreich	 0,75 l	 59

2024 Rosé vom Blaufränkisch 
Pia Strehn, Deutschkreutz, 	 0,75 l	 36 
Mittelburgenland	 1/8 l	 7

2025 Blaufränkisch Rosé 
Weingut Horst Gager,	  
Mittelburgenland	 0,75 l	 42

ROTWEINE
ÖSTERREICH

2019 Krallerhof  
„Privat Selektion Rot“	 3 l	 310 
Heribert Bayer, Cuveé, 	 1,5 l	 150 
Mittelburgenland 	 0,75 l	 72

2022 Krallerhof  HAUSWEIN 	 0,75 l	 38 
Unger, Blaufränkisch, Burgenland	 1/8 l	 7

2022/23 Blauer Zweigelt  
„Dornenvogel“ 	 0,75 l	 39 
Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum	 1/8 l	 7

2017/18 Merlot „Dornfeld“ 
Johanneshof Reinisch, Tattendorf,  
Thermenregion	 0,75 l	 42

2020 Pinot Noir „Select“ 
Wieninger, Stammersdorf, Wien	 0,75 l	 54

2022 Carbernet Sauvignon 
Exquisit Neckenmarkt 
Heribert Bayer, Burgenland	 0,75 l	 48



ROTWEINE
ÖSTERREICH

2021 Cuvée  
„Opus Eximium“ (BF, STL, ZW) 
Gesellmann, 	 0,75 l	 49 
Deutschkreutz, Mittelburgenland	 0,375 l	 31

2020 Cuvée „Impresario“ (BZ, BF, CS, ME) 

Kerschbaum, 	 1,5 l	 140 
Horitschon, Mittelburgenland	 0,75 l	 70

ITALIEN

Chianti San Jacopo DOCG	 0,75 l	 34 
Castello di Vicchiomaggio, Greve, Toskana	 1/8 l	 65

2022 Primitivo IL Pumo	 0,75 l	 38 
Cantine San Marzano, Manduria	 1/8 l	 7

2021 Aglianico Vulture Pipoli 
Vigneti del Vulture, Basilikata	 0,75 l	 37

FRANKREICH

2019 Nuits St. Georges A.C. (PN) 

Domaine Lecheneaut,  
Côte dÓr, Burgund	 0,75 l	 120

2019/20 Crozes Hermitage A.C. (SY) 

Paul Jaboulet Aîné, Côtes-du-Rhône	 0,75 l	 75

2020 Côtes du Rhone „Parallele 45“ 
Paul Jaboulet Aîné, Côtes-du-Rhône	 0,75 l	 38



BIER
AsitzBräu Hausbier vom Fass	 0,50 l	 57 
	 0,30 l	 45

AsitzBräu Hausbier in der Flasche	 0,33 l	 45

Kaiser Märzen vom Fass	 0,50 l	 57 
	 0,30 l	 45

Franziskaner 	 0,50 l	 59 
Hefe-Weißbier vom Fass	 0,30 l	 47

Franziskaner Hefe dunkel	 0,50 l	 59

Franziskaner Hefe alkoholfrei	 0,50 l	 55

Gösser Natur Radler vom Fass	 0,50 l	 57 
	 0,30 l	 45

Gösser Naturgold alkoholfrei	 0,50 l	 57

Cola Bier  	 0,50 l	 57

Hefe Cola oder Almdudler 	 0,50 l	 59

Hefe Bull	 0,50 l	 6

Radler sauer	 0,50 l	 55 
	 0,30 l	 45

 

BRÄNDE
HERZOG DESTILLATE0

Zirbenschnaps	 2 cl	 6

Nusserl	 2 cl	 7

DESTILLERIE FREIHOF

Willi	 2 cl	 4

Marille	 2 cl	 4

Obstler	 2 cl	 4

STOCKI´S MOUNTAINDESTILLERIE

Moosbeerlikör	 2 cl	 5

Rote Birne	 2 cl	 5

Orange-Marille	 2 cl	 5

Mandarine	 2 cl	 5

Tom Cherie	 2 cl	 5

Himbeergeist Krallerhof Spezialabfüllung	 2 cl	 6

Bananenbrand im Whiskeyfass gelagert	 2 cl	 6



BOTTLES
Belvedere	 0,35 l	 60 
	 0,70 l	 110 
	 1,75 l	 210 
	 3,0 l	 390

Wyborowa	 0,70 l 	 70

Jack Daniels	 0,35 l	 55

Bacardi	 0,35 l	 45 
	 1,5 l	 155 
	 3,0 l	 290

Hendrick´s	 0,35 l	 65 
	 0,70 l	 140 
	 1,75 l	 250

SHOTS
Flügerl Red Bull mit rotem Vodka	 2 cl	 6

Flying Hirsch  
Red Bull mit Miniaturjägermeister	 2 cl	 6

SPIRITS & LIQUEUR
Berliner Luft	 2 cl	 45

Averna	 2 cl	 45

Jägermeister	 2 cl	 45

Ramazzotti	 2 cl	 45

Sambuca	 2 cl	 45

Baileys	 2 cl	 45

Amaretto Disaronno	 2 cl	 45

2014 Grappa Berta Magia	 2 cl	 10

Remy Martin V.S.O.P.	 4 cl	 10

Chivas Regal 12 Jahre	 4 cl	 10

Jack Daniels	 4 cl	 10

Glenfiddich 12 Jahre	 4 cl	 15



LONGDRINKS
Skinny Bitch 		   
Vodka, Soda 		  10

Vodka Lemon 
Wyborowa, Fever Tree Bitter Lemon		  115

Vodka Bull 
Wyborowa, Red Bull/Red Bull Edition		  115

MAKAvA Vodka 
Wyborowa, MAKAvA		  115

Jacky Cola 
Jack Daniels, Coca Cola		  115

Cubra Libre 
Havana, Coca Cola, Limette		  115

Dark & Stormy 
Havana 3, Limette, Fever Tree Ginger Beer		  115

Mojito  
Erdbeer oder Classic		  1155 

GIN MEETS TONIC
Gin Tonic 
ORGANICS Tonic Water		  135 
mit Tanqueray Gin 
mit Hendrick’s Gin 
mit Gin Mare 
mit Monkey 47 

MULES
Moscow Mule 
Wyborowa, Limette,  
ORGANICS Ginger Beer		  125

Mojito Mule 
Havana 3, Minze, Limette,  
ORGANICS Ginger Beer		  125

Munich Mule 
Tanqueray, ORGANICS Ginger Beer, Limette		  125 



SOFT DRINKS
Mineralwasser Gasteiner  	  0,70 l 	 69 
prickelnd oder still	 0,33 l	 4

Soda mit frisch gepresster Zitrone	  0,50 l	 48 
	  0,25 l	 35

Coca-Cola, Cola Zero, Fanta, 	 0,50 l	 53 
Sprite,  Almdudler oder Spezi	 0,25 l	 39

Skiwasser 	 0,50 l	 48 
Himbeersirup, Wasser	  0,25 l	 29

Rauch Apfel oder	 0,50 l	 48 
Johannisbeere 	  0,25 l	 29 
mit Soda- oder 	 0,50 l	 48 
Gebirgsquellwasser (still) 	 0,25 l	 29

Rauch Mango, Orange 100%, 
oder Apfel naturtrüb BIO 	 0,50 l	 55  
mit Soda- oder Gebirgsquellwasser (still) 	 0,20 l	 45

Rauch Eistee Pfirsich oder Zitrone	  0,33 l	 5

MAKAvA Bio-Eistee 
vegan aus Österreich 	 0,33 l	 5

Fever-Tree  
Tonic Water, Mediterranean Tonic	 0,20 l	 5

Red Bull oder Red Bull Sugar Free	  0,25 l	 5

The ORGANICS by Red Bull 
Tonic, Bitter Lemon, Fizzy Peach, Ginger Ale,  
Purple Berry, Ginger Beer, Black Orange	  0,25 l	 5

HAUSGEMACHTE 
LIMONADEN
Omas Berglimonade  
Holunderblüte, Zitrone, Bergminze  
mit Gebirgsquellwasser still oder prickelnd 	  0,5 l	 6

Sommer-Limonade 
Mango-Maracuja 
mit Gebirgsquellwasser still oder prickelnd	  0,5 l	 6

Erdbeer-Limonade 
Erdbeere, Minze 
mit Gebirgsquellwasser still oder prickelnd	  0,5 l	 6



KAFFEE & TEE
Kaffee (Verlängerter)   		  39

Häferl Kaffee oder Caffè Latte 		  50

Cappuccino  mit Milchschaum oder Schlagobers		 46

Espresso  		  33

Espresso Doppio 		  50

Latte Macchiato 		  48

Chai Latte 		  45

Irish Coffee 		  75

Alle unsere Kaffeespezialitäten sind von Julius Meinl.  
Our coffee specialities are made with Julius Meinl Coffee. 

Tee mit Zitrone oder Milch 	 0,3 l	 45 
Classic Green Bio  
Mountain Herbs Bio  
Chamomille 
Red Berries 
Peppermint 
Sweet Ginger 
Jasmine

Alle unsere Teespezialitäten sind vom Teehaus Ronnefeldt. 
Our tea specialities are made from Teehaus Ronnefeldt. 



SPEISEN | FOOD



BBQ & BURGER

KRALLERS BURGER NIGHT5

7.7.–1.9.26 / jeden DIENSTAG / ab 17.30 bis 21.00 Uhr
5 wechselnde Special Burger frisch vom Grill
Chillige Beats & Drinks

7.7.–1.9.26 / every TUESDAY / from 5.30 to 9 p.m.
5 rotating special burgers fresh off the grill
Chill beats & drinks

ALL YOU CAN EAT BBQ5

2.7.–10.9.26 / jeden DONNERSTAG / ab 17.30 bis 21.00 Uhr
Spezialitäten vom Grill: saftige Spare Ribs, Bio Beef aus dem Smoker,  
Burger à la Minute, Garnelenspieße
Salat
Dessertbuffet

2.7.–10.9.26 / every THURSDAY / from 5.30 to 9 p.m.
Grill specialties: juicy spare ribs, bio beef from the smoker, 
burger à la minute, shrimp skewers
Salad
Dessert buffet



VORBESTELLUNG | PRE ORDER

Die KrallerAlm bietet ein wunderbares kulinarisches Erlebnis mit köstlichen Speisen. 
Aufgrund der besonderen Zubereitung benötigen wir etwas Vorlaufzeit und bitten um 
Vorbestellung einen Tag im Voraus.

The KrallerAlm offers a wonderful culinary experience with special dishes. Due to the 
special preparation, we need some lead time and ask you to order one day in advance.

Tatarenhut ab 2 Personen (H, L, M) 	 p.P.	 315

Rind-, Puten- und Schweinefleisch, 
Knoblauchbrot, Ofenkartoffel und bunter Salat

Tatar hat from 2 people
Beef, turkey and pork, garlic bread, 
baked potato and colourful salad

Nachbestellung Fleisch | reorder meat		  115

Fondue-Essen ab 2 Personen (H, L, M) 	 p.P.	 315

Suppen- oder Öl-Basis, Rind-, Puten- und Schweinefleisch, 
Knoblauchbrot, Ofenkartoffel und bunter Salat

Fondue from 2 people
Soup or oil basis, beef, turkey and pork, 
garlic bread, baked potato and colourful salad

Nachbestellung Fleisch | reorder meat		  115

Salzburger Nockerl für 2 Personen (A, C, G) 	 	 215

mit Leoganger Preiselbeeren und Himbeersauce

Salzburger Nockerl from 2 people
Light and fluffy egg soufflé dessert  
with lingonberries and raspberry sauce



VORSPEISEN | STARTERS

Hausgemachtes Brot und Aufstriche (veggie) (A, C, G, L, M, N, O)	 5
Zwei verschiedene Tagesaufstriche, Meersalz und Butter

Homemade bread and spreads (veggie) 
Two different daily spreads, sea salt and butter

Knoblauchbrot (veggie) (A, G)	 7
Garlic bread (veggie) 

Karamellisierter Ziegenkäse (veggie) (A, G, L, M, N, P, O)	 14
Sommerlicher Salat, Beeren, Honig, Walnuss

Caramelised goat cheese (veggie)
Summer salad, berries, honey, walnut

mit Prosciutto	 17
with Prosciutto

Rindertatar (A, G, L, M, N, O)	 (120g)	 20
vom Leoganger Jungrind, Zwiebel, Essiggurke, Parmesan, Brioche

Beef tartar
of regional beef filet, onion, pickles, parmesan, brioche

Kräftige Rindssuppe (A, C, G, L, M, N, O)	 7
Frittaten, Kaspressknödel oder Leberknödel

Hearty beef broth
Savoury pancake stripes, cheese dumpling or liver dumpling

Kartoffel-Lauchcremesuppe (vegan) (A, L)	 7
mit Croûtons

Potato leek cream soup (vegan)
with croûtons



SALATE | SALADS

Gemischter Salat  
oder bunter Blattsalat (veggie) (C, G, L, M, N, O)	 6
mit French-, Essig-Öl- oder Kürbiskerndressing

Mixed salad  
or colorful leaf salad (veggie)
with french, vinegar-oil or pumpkin seed dressing

Pinzgauer Almsalat (C, L, M, N, O)	 16
Bratkartoffeln, Speck, Spiegelei, Salat

Pinzgau alpin salad
Bacon, roasted potatoes, fried egg, salad

Backhendl-Salat (A, C, G, L, M, N, O)	 20
Gebackene Hendlkeule, Kartoffelsalat, Sauerrahm, Kürbisdressing

Fried chicken salad 
Baked chicken leg, potato salad, sour cream, pumpkin dressing

Caesar Salat (A, B, C, D, G, M)	  
Ei, Parmesanspäne, Croûtons

Caesar salad
Egg, parmesan flakes, croûtons

mit Garnelen	 225 

with prawns

mit Hühnerfilet	 195 

with chicken fillet



VEGETARISCH | VEGGIE

Pinzgauer Kasnockn (veggie) (A, C, G, L, M, N, O)	 14
im Pfandl serviert mit Röstzwiebeln

Pinzgau cheese dumplings (veggie)
served in a pan with deep fried onions

Vegane Pasta (vegan) (A, H, O)	 16
Zucchini, getrocknete Tomaten, Basilikumpesto

Vegan pasta (vegan)
Zucchini, sun dried tomatoes, basil pesto

Riesling-Risotto (G, L, O)	 18
Paprika, Ricotta, Wildkräuter

Riesling Risotto
Paprika, ricotta, wild herbs

mit Garnelen	 25
with prawns



HAUPTSPEISEN | MAIN DISH

Pulled Pork Burger (A, C, G, L, M, O)	  20
Brioche Bun, Coleslaw, Essiggurken, BBQ-Sauce und Pommes Frites

Pulled Pork Burger
Brioche bun, coleslaw, pickles, BBQ sauce, French fries

Leoganger Almburger (180g) (A, C, G, L, M, N, O)	  22
Brioche Bun, heimisches Rindfleisch, Limetten-Mayonnaise, Käse, Salat, 
karamellisierte Zwiebel, Essiggurken, Tomaten, Pommes Frites

Leogang Alp Burger (180g)
Brioche bun, local beef, lime mayonnaise, cheese, lettuce,  
caramelised onions, pickles, tomatoes, French fries

Spare Ribs (C, G, L, M, N, O)	 23
Ofenkartoffel, Sauerrahm, Haussauce und Essiggemüse

Spare ribs
Baked potato, sour cream, house sauce and pickled vegetables

Dreierlei vom Grill (C, G, L, M, N, O)	 24
Putenbrust, Schweinerücken, Rinderrücken, Würstel,  
Speck, Grillgemüse, Cocktailsauce, Pommes Frites

Mixed grill
Turkey breast, pork loin, beef loin, sausages, bacon,  
grilled vegetables, cocktail sauce, French fries

Wiener Schnitzel vom Kalb (A, C, G, L, M, N, O)	 27
Petersilienerdäpfel oder Pommes Frites

Wiener Schnitzel of veal
Parsley potatoes or French fries



SPEZIALITÄTEN | SPECIALITIES

Lachsforellenfilet (D, G, L)	 28
Linsenragout, Radieschen und fermentierter Knoblauch

Salmon trout fillet
Lentil ragout, radishes, and fermented garlic

Ribeye Steak (ca. 300g) (L, M, O)	  36
vom Angusrind

Ribeye Steak (ca. 300g)
from Angus beef

AUF DER NÄCHSTEN SEITE SEHEN SIE UNSERE AUSWAHL AN BEILAGEN.

ON THE NEXT PAGE, YOU CAN SEE OUR SELECTION OF SIDE DISHES.



BEILAGEN | SIDE DISHES

Preiselbeeren | Lingonberries (L, M, O)	 2

Pfeffersauce oder Sauce Bernaisse (C, G, L, M, N, O)	 3  
Pepper sauce or Bernaisse sauce

Trüffelmayonnaise | Truffle mayonnaise (C, M, L, O)	 3

Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm (G, L, M, N, O)	 5  
Oven potato with chives sour cream	

Bratkartoffeln mit Speck (L, M, O)	 5  
Pan-fried potatoes with bacon	

Grillgemüse | Grilled vegetables (L, M, O)	 5

Pommes Frites | French fries (A)	 5

Süßkartoffel-Pommes mit Sauerrahmdip (A, G, L, M, O)	 8  
Sweet potato fries with sour cream dip	

FÜR BEILAGENÄNDERUNG ERLAUBEN WIR UNS 1 € AUFPREIS ZU VERRECHNEN.

SIDE DISH CHANGES: € 1 SURCHARGE.



PIZZA

Margherita (veggie) (A, G)	 115

Tomatensauce, Käse, Oregano
Tomato sauce, cheese, oregano

Cardinale  (A, G)	 13
Tomatensauce, Käse, Schinken
Tomato sauce, cheese, ham

Salami  (A, G)	 135

Tomatensauce, Käse, Salami, Oregano
Tomato sauce, cheese, salami, oregano

Spinaci  (veggie) (A, G)	 145

Tomatensauce, Käse, Spinat, Schafskäse, Mozzarella, Cherrytomaten, Knoblauch
Tomato sauce, cheese, spinach, feta cheese, mozzarella, cherry tomatoes, garlic

KrallerAlm  (A, G) 	 145

Tomatensauce, Käse, Schinken, Oliven, Champignons, Oregano
Tomato sauce, cheese, ham, olives, mushrooms, oregano

Tonno  (A, D, G) 	 145

Tomatensauce, Käse, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Oregano
Tomato sauce, cheese, tuna, onions, olives, oregano

Provenciale  (A, G) 	 145

Tomatensauce, Käse, Schinken, Mais, Speck, Pfefferoni, Oregano
Tomato sauce, cheese, ham, corn, bacon, pepperoncini, oregano

Formaggio  (veggie) (A, G) 	 145

Tomatensauce, Käse, Schafskäse, Gorgonzola, Oregano
Tomato sauce, cheese, feta cheese, gorgonzola, oregano



Speziale  (A, G) 	 15
Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Paprika, Champignons,  
scharfe Pfefferoni, Oregano
Tomato sauce, cheese, ham, salami, peppers, mushrooms,  
hot pepperoncini, oregano

Caprese  (veggie) (A, G) 	 15
Tomatensauce, Käse, Cherrytomaten, Mozzarella, Rucola, Aceto Balsamico, Oregano
Tomato sauce, cheese, cherry tomatoes, mozzarella, rocket, balsamic vinegar, oregano

Primavera  (veggie) (A, G) 	 15
Tomatensauce, Mozzarella, Gemüse, Parmesan, Rucola, Aceto Balsamico
Tomato sauce, mozzarella, vegetables, parmesan, rocket, aceto balsamico

Mafia  (A, G) 	 155

Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Champignons, Mais, scharfe Pfefferoni, Oregano
Tomato sauce, cheese, ham, salami, mushrooms, corn, hot pepperoncini, oregano

Diavolo  (A, G) 	 155

Tomatensauce, Käse, Salami, Zwiebeln, scharfe Pfefferoni, Oregano
Tomato sauce, cheese, salami, onions, hot pepperoncini, oregano

Parma Rucola  (A, G) 	 16
Tomatensauce, Käse, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Cherrytomaten,  
Rucola, Aceto Balsamico, Oregano
Tomato sauce, cheese, mozzarella, smoked ham, cherry tomatoes,  
rocket, balsamic vinegar, oregano

Gorgonzola Pera  (veggie) (A, G) 	 16
Mozzarella, Gorgonzola, Birne, Walnuss, Rosmarin
Mozzarella, gorgonzola, pear, walnut, rosemary

Pizzabrot | Pizza bread  (veggie) (A, G) 	 6

Extra Toppings5

Mais, Käse, Salami, Schinken, Champignons, Paprika, Oliven 	 je 1
Gorgonzola, Mozzarella, Feta	 je 2
Prosciutto, Garnelen	 je 3

NEU

NEU

PIZZA



KINDER | KIDS

Spaghetti Pomodoro oder/or Spaghetti Bolognese (A, L, M, N, O)	 95

Kinder Wiener Schnitzel (A, C, G, L, M, N, O)	 14
vom Kalb mit Pommes Frites

Kids Wiener Schnitzel
from veal, French fries

Gemischtes Eis (A, G, E, H, O)	 8
Erdbeer, Schoko und Vanille mit Schlagobers

Kids Sundae
Strawberry, chocolate and vanilla with whipped cream

Hausgemachter Kinder-Moosbeerschmarrn (A, C, G, H, O)	 95

Zimt, Vanille-Eis

Homemade Kids blueberry schmarrn
Cinnamon, vanilla ice cream



NACHSPEISEN | DESSERTS

Verschiedene Sorbets (vegan) (H, O)	 (pro Kugel | per scoop) 	 3
Pfirsich, Mango, Kiwi, Kirsch, Erdbeer

Various sorbets
Peach, mango, kiwi, cherry, strawberry

Hausgemachter Apfelstrudel (A, G, H, O) 	 85

Vanillesauce oder Vanilleeis

Homemade Apple Strudel
Vanilla sauce or vanilla ice cream

Tonkabohnen-Creme-Brûlée (A, C, G, H) 	 12
Erdbeeren und Weiße Schokolade    

Tonka bean crème brûlée
Strawberries and white chocolate

Hausgemachter Moosbeerschmarrn (A, C, G, H, O) 	 15
Zimtzucker, Vanilleeis

Homemade blueberry schmarrn
Cinnamon-sugar, vanilla ice cream



EIS | ICE CREAM

Kugel Eis (G, O)	 (pro Kugel | per scoop) 	 25

Vanille, Schokolade, Erdbeere

Scoop ice cream
Vanilla, chocolate, strawberry

Eiskaffee mit Vanille Eis (A, C, G, H, O)	 95

Iced coffee with vanilla ice

Heiße Liebe (A, C, G, H, O)	 10
Vanilleeis, heiße Himbeeren, Schlagobers

Hot Love
Vanilla ice cream, hot raspberries, whipped cream

Coupe Dänmark (A, C, G, H, O)	 10
Vanilleeis, Schokosauce, Schlagobers

Coupe Dänmark
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream



A	 Gluten gluten

B	 Krebstiere shellfishes

C	 Eier eggs

D	 Fische fish

E	 Erdnüsse peanuts

F	 Soja soy

G	 Milch milk 

H	 Schalenfrüchte nuts 

L	 Sellerie celery

M	 Senf mustard

N	 Sesam sesame seeds

O	 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg  
	 oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes Schwefeldioxid 
	 sulphur dioxide and sulphites in concentrations of more  
	 than 10 mg/kg or 10 mg/l as total sulfur dioxide present

P	 Lupinen lupins

R	 Weichtiere  molluscs

ALLERGENE | ALLERGENS


